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Festtagssuppe >3"/!X
kraftige Hiihnersuppe — Eierstich,
Hiihnchenfleisch — Gemiise und Kl6Bchen

o s ..-'_,_
V) Dampfige bayerische Kartoffelsupp’ n5’ ADly . 5 T e
mit Krautern und Friihlingslauch e

(V) Tomatensuppe
mit Sahnehaube und frischem BaS|I|kum

Zu allen Suppen servieren wir lhnen unser l‘/ w ]
i
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] ; 4yt w0 HERZLICH WILLK@MMENT o

- ; : " Lassen Sie den Alltag am besten vor der TuF -d'é_n'n erl sEﬁEtﬂ g
| ‘ vk \ bereiten Ihnen einen schonen Abend mit :
i) 5 - LA herrlichen, baye‘?schen Schmankerln 7 1 * '

- & 1% L A Gastllchkelt und Gastreundschaftwerden bei unsgrol&geschl;leben =

Ly yinlionen
. g : Lo - ; e
b Leben und leben lassen ist unsere Devise und gerade diese Atrlbute
¥ r oo

d g ’ ‘machen die typisch bayerische Lebensart aus.-

o B Egaihob aus nah oder fern, ob jung o'd.er alties ; T i
R ¢ bei uns sind alle Gaste herzlich willkommen
Kt + Lf © Undsollen sichwohl fihlen. -~~~

Beilagensalat **"

— Gurken
knackige Blattsalate — Tomaten — Gur

Konig Ludwig Salat (Caesarsalat)

Romanasalat — Tomaten — Caesardressing

gehobelter Parmigiano

23/A DA\

varia Salat
v Bgmlschte Markisalate — Tomaten

Gurken

UYnd shend vl

Gebratene Héhnchenbrust

Gebratene Scampi




deftige bayrische Késeiubereitun’g_—*'mgef' —
Gurkerl — Tomate — Jausenbrot -

Bayerlscher Wurstsalat '2%45/t
Regensburger = ESSIg -0l '_f:...f_;
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o ﬂ.nr L e

= Rt
o

Bavaria Brotzeitbrett] 125" 15/DERGLKL 16,50 ™
Kas — Bauernsalami — Rohschinken ;
leckeres von unserem Schlachter — Kren

wiirziges Vinschgauer Jausenbrot — Butter
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Sauerrahm —
Gouda — ZW

Friihlingsz iebelr
iebelstreifen

. DE
Der Vegetarische *° obeln — Fetakase

Sauerrahm
Tomatenwir

Frihlingszw
fel — Zw1ebe\stre|fen

14,60




l%lzmdc/» fusth

__*‘~ S, aus der Region
b Unsere schmackhaften Gaumenfreuden und bayrischen Schmankerl
.. T werden stets frisch und liebevoll fiir Sie zubereitet.
i T Unse ;. besondere Vielfalt erfordert natiirlich auch eine
55"" ‘sorgfaltige Auswahl unserer Lieferanten.

=

= Sowelt mogllch, kommen unsere verwendeten Lebensmittel
2 ] direkt aus der Region, am liebsten sogar Nachbarschaft.

Dabei sind Tradition und nat[]rli_c_hé.Fr'ische fiir uns
und unserer Partner eine Selbstverstandlichkeit.

l‘"

= Feiew ive Bavyin
- mit Wohlfi %ﬂ-Ga,m.‘nme

LA e 0b Hochzeit, Taufe, Geburtstag, Jubllaum Njkolausparty, Weihnachtsfeier,
o i Familienfest, Firmenfeier, Vereinssitzung oder Stammstisch -
keine Gelegenheit ist uns zu klein und kaum ein Anlass zu groB.
Bei uns wird jede Veranstaltung zum eindrucksvollen
bayrischen Festtag, denn uns Wirtshaus-Team lasst nichts unversucht,
damit Sie sich bei uns wohlfiihlen.
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S@hen}mn Sie

utschein eine schone Zeit im Wirtshaus Bavaria
mit bayrischen Schmankerln, einer deftigen
Brotzeit oder einfach nur mit einem herrlich,
leckeren Original Miinchner Paulaner.

|st die hintere .Haxe mn,Sch

auch Angebatzter Angedrucktier_lst eme'&
plkante baynsche .Kase,zuber@ nggtf o 't
er Bu’tter-Fnsc !

wem

mpft

Wei

ist eine Briihwurst ays Kalbfleisch, e ;
Schwemeruckenspeck und Gewurzen Sy

Traditionel| werden die WeIB

mit Brezn, Senf und WeiBbier vormittags .
in Art eines Frihshoppens verzehrt

wﬁrste in Bayem

B,

Jetzt online informieren auf: £

www.wirtshaus-bavaria.de
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Miinchner Sch\iv_éi'tfsbrétén‘v_2735.5'1 L DﬂEj_f 19,80
Semme\kn'(')de\ _ Sauerkraut o :
“ o _hausge['}\achte Bratensole

) Wi];z'\ge SpareB'\sz?’ EM ' . 19,80

aus dem gackofen — Pommes
- -

nd siiBem Senf

s T " A e |". ‘;'5.'&' e
Der Klassik_- .l"'r.- ..I .."a.la__.-. )

hausger el Currywurst 2%48/AE6

ausgemachte pikante feurige SoBe * | 12,90
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; =i .__qu_[peS_JFrités"'_—_ Salatbeilage

-

urziger Dip _ . e
it e 2 - .| .:.. 5

Frites — W

! e : ? “t :"n::1 < ] <.z *__ & ki
Rindsgulasch Tiroler Art™® - 2280 - &
Butterspatzie —_Apfe\b\aukrgu‘t el Gy
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BRI Bauernschmaus2'3""5'7’5'” o 19,80 g
Schiweinsbraten - - : L

T
Schwammerl Pfanne 237/2E "
) - l“&_ﬁ"ﬁ-n
L : ) |
v g = | B __zunmgesnachl\t s Hauses — _
% E TN - E\e'\schkése—Wi]rscht' _ hausgemachte Bratensofe . -
0 e TR

Kartoﬁe\knode\ g _
i:'__:. i - : .:;:._ L '\-J;._'-
Héhnchengeschnetze\tes Bergbauern ArthOES 19,50
Tomatenwi]rfe\ _ Waldpilze in Rahm-Frilh\'\ngs\aUc\f' ’
Butterspatzle — kleiner Beilagensalal ;

G
= 4 - Waldpilze i
pilze in Rahm — hausgemachte Semmelknode
cly Wl

_bunter Salat
 Sauerkraut — elknd

'u‘ .;.- ... 3 F .- t' _“._ X B . -_-'.
. n1li‘talss9hkas'? Allgauer Art 2347/EHK
o piegelei — Kartoffelstampf
-h usgemachte BratensoRe i

e
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Ganze gebratene '
inchaxe " 2.3,57/ADE 21,50

Miinchener Schwemsh VG

aus dem Backofen — gauerkraut -
hausgemachte BratensoBe — Kartoﬁe\kn'dde\ .
-

(Zubere'\tungsze'\t ca 30 min)

. AiigauerKasesp:
Py ‘Y. 'Bugérlsl'e"r Kasespatz|e ADE
e S'chrﬁdrpzé\]/\t/?é%eTnkréﬁige KasesoBe
EoRp —mltAIIgauerEmmentaleruberbacii;;-_l.,.

e R‘mdsrou\ade

Hausg'macht
k — Zwiebel
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gefillt mit Spec
Apfe\b\aukraut _ |ockerer K
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Schmtzel k iener Ar’f"f‘“’A i 19,20
Schnitzel vom Schweineriicken — Pommes Frites — Preiselbeeren
; Lz‘-' g =] ¢,
'Bajuwaren COrdon Bleu? 2300l 22,50
Schnitzel vom Schwelnerutﬁ - gefuIIt mit hausgemachtem Obazda
Kochschmken ~ Pommes Frites — Preiselbeeren
Bergstelger Schnitzel = il 20,50
Mageres Schnitzel vom Schweineriicken in knusprlger Bergkase Semmelbrdsel Panade
Preiselbeeren — Zitrone — Pommes frites * : Q;. ‘ w Y
o L i y 3/B
sl eA . "A J\ausgemachte Relberdat\sgh‘\kzerre&mh'
- o) \ Norweger Rauchlachs — Sant
- da
=1 - p ' - ' é tjesfilets i
Jagersmann-SoBe mit frischen Waldpllzen m Rahm 4~" - 5,00 " : e " dkerer SoBe nach Art der Hausfrau
ZSplegeIeler = = '.3_ IL - 5,00 ' ) uspnge Bratkartoffeln
- schmorzwiebeln und MalzbiersoBe,.-;,"’i'r'..l Y S 5,00
Y ? '--:. I_::l'l .'n' - - -
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(3009) D.EM
: - wensteak
4 ‘éghwemeruckenstsetak\zlgggg\
B T . ar Salat
| L5 SRR }gﬁfggﬁebe\n Bratkartoffeln — bunter
T 8,50
v )D,EM 28,
i R psteak Haushofmeister ‘2‘\’("9
i, |.-.'- . ¢ ?;:’teg gut marm()ﬂertes Féuﬂn’;zs’(ea
AT A mes Fr
'&f} e s Krauterbuﬂef&Pom

.,

KloB mit So& y
1Semmel- oder K’élrtoffelknode‘r mlt
hausgemachter BratensoBe

¥ =
<

Chicken CrosSies‘~.:" W AR
mit Pommes Frites

Schnitzel SpaB 347/ AOE! ; :
kleines Schnitzel Wiener Art & Pommes Frltes

Rauberteller R
ein leerer Teller zum Raubern
bei den Grofen
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- und Sahne

ofenwarmer Tiroler

Apfel- Zimtst
eine himmlische

rudel dazu Vanilles
Sahnéwg\ke

==

Rote Griitze Becher

2 Kugeln Vanill

i

- siier Traum
-2 Kugeln vanilleei

_.und heiRen Kirschen

5

Kaiserschmarr‘n

mit leckerem

Fricht

eeis mit Roter ;'!’

E

s mit einer Sahnewol

gkompoft

1,50
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Kaffee. Tee
wund K

Kaffee Crema 3o
Cappuccino ;, o
Latte Macchiato .
Espresso s

Espresso Macchiato

Doppelter Espresso

Tee
schwarz, griin, Krauter, Fri
Minze guipeuter Frueie

£,
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SOFTDRINKS

Coca Cola s et
Cola — Zero — Fanta — Zitrone — ColaMix -
AImdudle‘r_'FIas'éhé : _
das Original, Krauterlimonade mit 32 Bergkrautern
Schweppes
Tonic Water — Russian Wild Berry

. \_Iita'_MaIztrunk _

L t

.SAFTE UND SCHORLE
Séfte
Apfelsaft — Orangensaft — Bananennektar

Kirschnektar — Maracujanektar
Saftschorle aus den genannten Séften

Baki (Banane- und Kirschnektar)

WASSER
Jorda Quell feinperlig Flasche
Jorda Quell naturell Flasche

Tafelwasser prickelnd

0,301

0,35l

0,301

0,33l

0,301

0,301

0,301

0,25

0,301

3,50

4,00

4,00

3,80

4,00

4,00
4,00

3,20
3,20

~ _ zitronensaft

Griuntee

_ Ingwersirup
_ frische Minze

—Zitronensaﬂ :
iitensirup

— \underb\utens .

2ghwarzer lohanmsbeersaﬂ

_ frische Minze



Paulaner Original Hell
Ein Bier wie Bayern

Paulaner Original Dunkel
Feinwirziges Malzaroma

Paulaner Hell als Radler
Mit Zitronen Limonade

Paulaner Cola
Bier Cola Mix

Paulaner HefeweiBBbier
Naturtriib, spritzig, fruchtig

Paulaner Weizen Hell Russn
Hefe WeiRbier mit Zitronen Limonade

Paulaner Miinchner Weisse
Paulaner HefeweiBbier mit

— einem Schuss Waldmeister
— oder Himbeersirup

Hacker Pschorr Gold

Honiggoldene Munchner Bierspezialitat

031 4,00 0,51

N

0,3l

0,3

0,3

0,3

0,3l

0,3l

0,3l

5,50

4,00

4,00

400

4,00

4,00

4,00

4,00

0,5l

0,51

051

0,51

0,51

0,51

0,51

5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
5,50

5,50

1,01

1,01 10,50
1,01 10,50
1,01 10,50
1,01 10,50
1,01 10,50
1,01 10,50

1,01 10,50

10,50

AUS DER FLASCHE

Paulaner Weizen Dunkel = 5
Paulaner Weizen Kristall

ES - * i
KOHOLFREIES 8
i]{]s DER FLASCHE -

paulaner Weizen a\koho\frei. :
paulaner Weizen a\koholfrer% _
paulaner Radler hell a\kotl\oij

Warsteiner hell alkoholfre! .



ﬂ"";

e :

Siiffig feine SiiBe, quicklebendige Frucht

Pl

. iDie Weine enthalten Sulfite.

II -_i;_-.':_
15;! _ l; .-" I‘_. -'.-.
ROTWEIN: .., ;"
Dornfelder -"I'J :. -f“'? ' (1] 720
* Mild, ein Rotwein m|tsaft|ger Fulle undﬁ’lner SuBe
Salento Primitivo ' 02 790
Trocken, fruchtig, vollmundlg, harmonisch, weicher Abgang ; .x.:‘v.v_- .
. : . |
~ROSEWEIN"#" : et
Portugieser WeiBherbst R e e T
Mild, einfach ein , Gute Laune" Rosé. Trocken i e
s b o W e
“Rosé - ; "7'1: 0, 2| 120
'Z?.anen saftlg mjtlntenswem Beerenduft r.:_; i )y ; e
: W e i ok ?'_1._.1k-m".l“":'-al’l o
. i: B : x
_&.h :-. = ] ﬂ.
WEISSWEIN : e
"I. w 1 . -
Miiller Thurgau ; 0,21 7,20
Mild, ein leichter WeiBwein mit dezenten Fruchtaromen
Grauer Burgunder : 0.2l 720
Trocken, kraftig und nachhaltig, ausdrucksvoll mit dichter Struktur
Riesling Spatlese 0,21 7,20

Fragen Sie uns gerne auch
nach unseren

aktuellen Flaschenweinen.

"APEROL SPRIZZ . .
Aperol — Prosecco — Soda — Orange g
Auch alkoholfre| R

LILLET

Lillet — Schwep es Ru .
Himbeeren — Mlgze = W”d Berry

]
| |



SAMTLICHE SPEISEN KONNEN DIE HIER
AUFGELISTETEN ALLERGENE ENTHALTEN

Hothprozentig s

GLUTENHALTIGES GETREIDE

el ok 51 Jiil GpbaidshEadek 7 I i ciae

Obstler 5 2cl - 3,50 Jagermeister 2cl 4,00

von Prinz aus Vorarlber
i Underberg 2cl 4,00
Willis mit Birne 2cl 4,00 Fernet Bran 2l 4 e ee————
von Prinz aus Vorarlber8 et : 20 — KREBSTIERE LUPINE
Fernet Menta ZCI 4'00 - H i ids QFROErH L1 oraE L B §ES JWIErSan Lior sgaiLis
Marillenbrand 2cl - 4,00 2 s e P g, P
von Prmz aus Vorarlberg Meyers Bltter ZCl 4,00 : : e e e e e B =4 e =ramr s -—
Grappa d'0ro S g Ramazzotti 2cl 4,00
cl 9, T
von Roner aus Siitirol e i3 Malteser Aquavit 2 4,00 - 5“‘!*"“—5’"‘ RUCHTE
. ) Linie Aquavit 2cl 4,00 e
SELLERIE
ol BATAdL QEFAOERE |'.'I-n;-'||:'.l'
! Blutwurz 2cl 4,00
Osborne Veterano 2cl 4,00 Barwurz 21 4,00 SESAMSAMEN
ke AT a% GEAGE R ([ 1P Fad LN
Wodka 2cl 4,00 Enzian 2¢l 4,00 : PRAP e —— £q SOJABOHMNEN
1 . = e = ol st gewsanin Lo sl
Jim Beam 2cl -~ 4,00 Baileys auf Eis 2 4,00 ‘
Bacardi 2l 4,00 Marillenlikor 2c 4,00
; SCHWEFELDIOXID
Rum Captain Morgan 2c 4,00 Wacholder 2 2,50 wud |\ UND SULPHITE
£t i 10 gl s WEICHTIERE
|.|||'|'.I-'

Gin Bombay Sapphire 2l 4,50 v ' w P ———

Lrsssriea dbgims Dimpss, Temlnh, Cipapn, gy
L ]

ek Lo

ij%""’@ Ino Hol2(25

Zusatzstoffe:
» 1 mit Farbstoff 5 mit Schwefeldioxid 9 koffeinhaltig 13 gewachst
+ 3'00 2 mit Konservierungsstoffen 6 mit Schwarzungsmitteln 10 chininhaltig 14 Taurin
3 mit Antioxidationsmitteln 7 mit Phosphat 11 mit SGRungsmitteln 15 Nitratpokelsaltz
4 mit Geschmacksverstarkern 8 mit Milcheiweill 12 Phenylananinquelle 16 Krauterbutterzubereitung
s 1 'on =
Hergestellt nach alter Familien Traditl
Thomas PﬁnzVorar\befg V' Vegetarisch
2l 5,00 Bei Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter
Alte Marille
2cl 5,00

Alte Haus-Zwetschke
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Mit Veroffentlichung und Herausgabe dieser Karte verlieren
alle vorherigen Karten ihre Gultigkeit.

Nachdruck - auch nur auszugsweise - verboten.
Preise in Euro, inklusive-gesetzlicher MwsSt.
Bilder in dieser Karte sind Serviermuster

KonigstraBe 150 - 32427 Minden - Telefon: 0571 - 8 292 13 33
E-Mail: info@wirtshaus-bavaria.de

www.Wirtshaus-bavaria.de



