
Unsere Menüvorschläge 
zu Festtagen

V O R S P E I S E N

Festtagssuppe Bavaria, eine feine  Suppe vom Huhn mit magerem 
Hühnchenfleisch, Fleischlösschen, Eierstich, Griesklösschen und Gemüse

O D E R

Rinderkraftbrühe Celestine, eine kräftige Brühe vom Rind 
mit Streifen vom Kräuterpfannekuchen und frischem Schnittlauch

O D E R

Antipasti- Vorspeisenplatten mit gebratenen und marinierten Zucchini, 
Auberginen, Tomaten mit Mozzarella, Schinken mit Melone, 
getrocknete Tomaten, gefüllte Pepperoncine und Ciabatta

H A U P T G Ä N G E

Zarter Rinderschmorbraten mit einer kräftigen Bratensoße 
vom eigenen Bratensaft

O D E R

Saftiger Schweinebraten mit einer dunklen Bratensoße 
vom eigenen Bratensaft

O D E R

Zarte Natur gebratene Hühnchenbrust 
Kirschtomaten - feine Kräutersoße

O D E R

Zarte Medaillons vom Schweinefilet im Speckmantel 
mit Waldpizen in Rahm

O D E R

Rinderrouladen nach Großmutters Art gefüllt mit Speck, Zwiebeln 
und Gewürzgurke dazu eine kräftige Rouladensoße



G E M Ü S E B E I L A G E N

Leckeres Apfelblaukraut
O D E R

Gemischtes Markt - Gemüse mit holländischer Buttersoße
O D E R

Feine Böhnchen mit Speck und Zwiebeln geschwenkt
O D E R

Broccoli mit Mandelbutter

B E I L A G E N

Kartoffeln Natur
O D E R

Lockere Kartoffelknödel und Semmelknödel
O D E R

Leckere Bratkartoffeln mit Speck und Frühlingslauch
O D E R

Kartoffelkroketten
O D E R

In Butter gebratene Schupfnudeln

D E S S E R T

Rahmiges Vanilleeis mit heißen Kirschen
O D E R

Panna Cotta mit Früchtemark
O D E R

Bayrisch Crem mit Erdbeermark und frischen Erdbeeren

Bitte wählen sie bis 20 Personen aus den Beilagen 
sowie Hauptgerichten jeweils 2 und ab 20 Personen jeweils 3 Speisen aus.

Vorspeisen und Dessert jeweils eines, auch über 20 Personen

Der Preis für ein Drei- Gänge Menü 
beträgt 38,50 € pro Person

Eine dem Anlass entsprechend festliche Tischdekoration ist im Preis inkludiert.
Eine Auswahl der Speisen stellen wir ihnen auch gerne als Buffet zusammen.


